
Precios con IVA incluido. Aviso a las personas con alergias o intolerancias: consulte a nuestro personal o escanee este código
Este establecimiento tiene a disposición de sus clientes información de los platos que ofrece. Reglamento (UE) núm. 1169/2011

Preus amb IVA inclòs. Avís per a les persones amb al·lèrgies o intoleràncies: consulteu al nostre personal o llegiu aquest codi
Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. Reglament (UE) núm. 1169/2011

EL QUE NO POT FALTAR EN UN XIRINGUITO

Pa / pan 2,00 €
Pa amb tomàquet / pan con tomate 3,00 €

Bocata de “calamares  
en su tinta” 9,00 €
Bocata de calamares  
en su tinta

La nostra truita de patates melosa amb ceba 9,50 €
Nuestra tortilla de patatas melosa con cebolla

L’ensaladilla russa de l’històric Los Caracoles 8,00 €
La ensaladilla rusa del histórico Los Caracoles

Croquetes de bacallà / pollastre / ibèric 1,90 € / unitat
Croquetas de bacalao / pollo / ibérico

Seitons fregits 9,00 €
Boquerones fritos

Peix de raballa 8,50 €
Pescado de Raballa

Sonsos (temporada) 17,00 €

Calamar de costa a la planxa 19,00 €
Calamares de costa a la plancha

Calamars a la romana de Can Blau 12,50 €
Calamares a la romana de Can Blau

Calamars a l’andalusa 12,50 €
Calamares a la andaluza

Xipironets fregits 11,00 €
Chipironcitos fritos

Escamarlanets 17,50 €
Cigalitas

Gambeta 19,00 €
Gambita

Gamba mitjana 36,00 €
Gamba mediana

Musclos de roca a la planxa 9,50 €
Mejillones de roca a la plancha

Musclos a la marinera 12,00 €
Mejillones a la marinera

Punxencs (cargols de mar) 12,50 €
Cañaillas (caracoles de mar)

Escopinyes a la planxa 15,00 €
Berberechos a la plancha

“Zamburiñas” 4,00 € / unitat
Zamburiñas

Tallarines 16,00 €
Tallarinas

Cloïsses a la planxa 16,00 €
Almejas a la plancha

Boquerons en vinagre fets nostres 10,00 €
Boquerones en vinagre hechos en casa

Anxoves amb pa amb tomàquet 13,00 €
Anchoas con pan con tomate

Amanida de pop roquer de Palamós 10,50 €
Ensalada de pulpo de roca de Palamós

Sardines en escabetx de Can Blau 11,00 €
Sardinas en escabeche de Can Blau

Ostres franceses 4,50 € / unitat
Ostras francesas

Ostra + copa de cava

Amanida de la casa 8,00 €
Ensalada de la casa

Amanida de tomàquet i ceba  
(temporada) 9,00 €
Ensalada de tomate y cebolla (temporada)

DEL MAR

SARDINES A LA PLANXA 12,00 €
SARDINAS A LA PLANCHA

RAPET DE PEÇA 22,00 €
RAPITO DE RACIÓN

Musclos, cloïsses, escopinyes, punxencs, 
peix de raballa, calamars a l’andalusa, 
escamarlanet i gambeta
Mejillones, almejas, berberechos, 
cañaillas, pescado de raballa, calamares 
a la andaluza, cigalitas y gambita

32,00 € per persona (mín 2 persones)

(mín 2 persones)

La MARISCADA de platja

Les braves inspirades en el mític Bar El Tomàs de Sarrià 9,00 €
Las bravas inspiradas en el mítico Bar El Tomàs de Sarrià

Pernil ibèric tallat a mà amb pa amb tomàquet 12,00 €
Jamón ibérico cortado a mano con pan con tomate

5,50 €

LA PAELLA 
DEL “XIRI” 

22,00 € per persona



PPrix TTC. Demandez notre carte spéciale « Intolérances alimentaires » ou scannez ce code.
C’est a la disposition des clients des informations des plats proposés. Règlement (UE) no. 1169/2011

Prices include VAT. Please ask for our special menu if you suffer from food intolerances or scan this code.
This is available to customers with information of the dishes offered. Regulation (UE) no. 1169/2011

CE QUI NE DOIT PAS MANQUER DANS 
UN BAR DE PLAGE

Pain / bread 2,00 €
Pain à la tomate / tomato bread 3,00 €

Sandwich au calamar 
dans son encre 9,00 €
Squid pieces 
sandwich in their ink

Notre omelette juteuse aux pommes de terre et aux oignons 9,50 €
Our juicy potatoes omelette with onion

Salade russe selon la recette de l’historique restaurant  
Los Caracoles 8,00 €
The Olivier salad from the renowned restaurant Los Caracoles

Friture d’anchois 9,00 €
Fried anchovies

Poissons Raballa 8,50 €
Raballa fish

Cicerelles (en saison) 17,00 €
Sand eels (seasonal)

Calamars de rivage “a la plancha” 19,00 €
Grilled shore squid

Beignets de calamars de Can Blau 12,50 €
Can Blau squid rings in batter

Calamars à l’andalouse 12,50 €
Andalusian style squid

Petits calamars frits 11,00 €
Deep-fried baby calamari

Petites langoustines	17,50 €
Scampi

Petites gambas 19,00 €
Small prawns

Gambas moyennes 36,00 €
Medium prawns

Moules de roche “a la plancha” 9,50 €
Grilled rock mussels

Moules marinières 12,00 €
Fisherman’s style mussels

Escargots de mer 12,50 €
Purple dye múrex (sea snails)

Cóques “a la plancha” 15,00 €
Grilled cockles

“Zamburiñas” 4,00 €/u
“Zamburiñas”

Tellines 16,00 €
Wedge clams

Palourdes “a la plancha” 16,00 €
Grilled clams

Anchois frais au vinaigre maison 10,00 €
Home-made anchovies in vinegar

Anchois avec pain et tomate 13,00 €
Anchovies with bread and tomato

Salade de poulpe de Palamós 10,50 €
Palamós octopus salad

Sardines à l’escabèche de Can Blau	 11,00 €
Can Blau marinated sardines

Huîtres françaises 4,50 €/u
French Oysters

Huître + coupe de cava
Oyster + glass of cava

Salade de la maison 8,00 €
Home-made salad

Salade de tomate et oignons  
(en saison) 9,00 €
Tomato and onion salad (seasonal)

SARDINES “A LA PLANCHA” 12,00 €
GRILLED SARDINES

PETITE LOTTE DE MER 22,00 €
SMALL MONKFISH

Moules, palourdes, cóques, escargots de 
mer, poissons raballa, calamars à l’andalouse, 
petites langoustines et petites gambas

Mussels, clams, cockles, purple dye murex, 
raballa fish, andalusian style squid, scampi 
and small prawns

32,00 € per person (min 2 person)

La MARISCADA de platja

Pommes de terre bravas inspirés selon la recette du 
mythique Bar El Tomàs de Sarrià 9,00 €
The bravas inspired in the legendary Bar El Tomàs, in Sarrià

Jambon ibérique coupé à la main avec du pain à la tomate 12,00 €
Iberian cured ham cut by hand with tomato bread 

5,50 €

DE LA MER
From the Sea

(mín 2 person)

LA PAELLA 
DEL “XIRI” 

22,00 € per person

Croquettes de morue / poulet / iberian 1,90 €/u
Croquettes cod / chicken / ibérique


